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Alle Preise sind in Euro angegeben und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer (MwSt). 

 

            Weinempfehlungen zum Menü 
 

         Jahrgang 0,5l 0,2l 0,1l Flasche 
      

 Weisswein     
      

2024                 Riesling „Kapelle“ 29,00  12.30  6,80 40,00  

 Andreas Laible, Baden/ Deutschland     

      

2023                 Sancerre « La Merisière » 40,00 18,00 9,00 50,00  

 Jean Pabiot, Loire/ Frankreich    
      

2024 Silvaner „Pferd Willi“ 45,00  19,50  10,80  59,00  

 Dr. Heger, Ihringen/ Kaiserstuhl     

      

2024 Rosé « Clarette » 28,50  12,20 6,70 39,50 
 Knipser, Pfalz/ Deutschland     

      

 Rotwein     

      

2022                  Spätburgunder vom Kalk 28,50 12,20  6,70 39,50 

 Claus Schneider, Weil am Rhein/ Markgräflerland     

      
2022                  Domaine de l´Hortus, Grand Cuveé 45,00  19,50 10,80  59,00  

 Pic Saint Loup, Languedoc-Roussillon/ Frankreich     

      
2020 Castillion 39,00   17,00   8,80   49,00   

 Château Robin. Bordeaux/ Frankreich     

      

      

 Dessertwein 
   

      
      

2023 Ruländer Auslese   6cl. 9,50 

 Freiherr von Gleichenstein, Oberrotweil/ Kaiserstuhl    

                     

10 Years Tawny Port   6 cl. 8,50   

 W. & J. Grahams     

      

 Aperitif Empfehlungen 
    

      

2021 Pinot Extra Brut  9,50  59,00 

 Bercher, Burkheim/ Kaiserstuhl    

      

                  NV Champagne Rosé Extra Brut    16,00 95,00 
 Thierry Founier, Champagne/ Frankreich     


