
DREXLERS-Abendmenü klassisch 

 
Amuse Bouche 

*** 

Krosse Hähnchenbrust (Dürr & Mager) 

Pochiertes Bio-Landei/ Wildkräuter 
2022 Sauvignon Blanc, Erwin Sabathi, Südsteiermark/ Österreich 

16€ 

*** 
Morcheln 

Spargelragout 
2022 Chablis, Jean-Paul & Benoît Droin, Burgund/ Frankreich 

    15€ 

*** 
Spargel  

Tagliatelle (DREXLERS-Nudelkeller)/ Löwenmähne 
2022 Chardonnay „SW“, Martin Wassmer, Bad Krozingen-Schlatt/ Markgräflerland 

           25€/ 30€ 

*** 

Zander (Müritz Fischer) 
Ochsenmaulsalat/ Daikon-Rettich 

2022 Riesling „J“ aus den ersten Lagen, Fritz Haag, Mosel/ Deutschland 

      26€/38€ 
*** 

Zweierlei vom Lamm  
Fenchel/ Kartoffel 

2021 Spätburgunder „Grauwacke“, Weingut Meyer-Näkel, Ahr/ Deutschland 

44€ 

*** 
Cassisholz/ Buchweizen/ Kombutcha/ Waldmeister 
2023 Muskateller Auslese, Philipp Lang, Munzingen/ Breisgau 

            16€ 
 

6 Gang Menü   114,00€ 
(Bis 20:00 Uhr) 

5 Gang Menü    100,00€  
(ohne Morcheln, Bis 20:30 Uhr) 

4 Gang Menü   84,00€ 
 (ohne Morcheln/ Tagliatelle, Bis 20:30 Uhr) 

 
Käseauswahl vom Maître fromager affineur 

"AU BOUTON D`OR" (Mulhouse) 
14,00€ 

 
Weinbegleitung 6 Gang Menü 52,00 € 

Weinbegleitung 5 Gang Menü 44,00 € 

Weinbegleitung 4 Gang Menü 35,00 € 

 
Sehr verehrte Gäste, unser Küchen- Team verbringt viel Zeit ein harmonisches Menü zu kreieren, daher können 
wir auf Umbestellungen im Abendmenü nicht eingehen. Bei Unverträglichkeiten fragen Sie unsere Mitarbeiter. 

Vielen Dank. 



DREXLERS-Abendmenü vegetarisch  

 
Amuse Bouche 

*** 

Gebackenes Bio- Landei (Dürr & Mager) 

 Spinat/ Brennnessel/ Wildkräuter 
2022 Sauvignon Blanc, Erwin Sabathi, Südsteiermark/ Österreich 

15€ 

*** 
Morcheln 

Spargelragout 
2022 Chablis, Jean- Paul & Benoît Droin, Burgund/ Frankreich 

    15€ 

*** 
Spargel  

Tagliatelle (DREXLERS-Nudelkeller)/ Löwenmähne 
2022 Chardonnay „SW“, Martin Wassmer, Bad Krozingen-Schlatt/ Markgräflerland 

           25€/ 30€ 

*** 

Daikon-Rettich  
Erbsen-Miso/ Seidentofu 

2022 Riesling „J“ aus den ersten Lagen, Fritz Haag, Mosel/ Deutschland 

23€ 
*** 

Kartoffelgratin 
Fenchel/ Frühlingslauch 

2021 Spätburgunder „Grauwacke“, Weingut Meyer-Näkel, Ahr/ Deutschland 

35€ 

*** 
Cassisholz/ Buchweizen/ Kombutcha/ Waldmeister 
2023 Muskateller Auslese, Philipp Lang, Munzingen/ Breisgau 

            16€ 
 

6 Gang Menü   114,00€ 
(Bis 20:00 Uhr) 

5 Gang Menü    100,00€  
(ohne Morcheln, Bis 20:30 Uhr) 

4 Gang Menü   84,00€ 
 (ohne Morcheln/ Tagliatelle, Bis 20:30 Uhr) 

 
Käseauswahl vom Maître fromager affineur 

"AU BOUTON D`OR" (Mulhouse) 
14,00€ 

 
Weinbegleitung 6 Gang Menü 52,00 € 

Weinbegleitung 5 Gang Menü 44,00 € 

Weinbegleitung 4 Gang Menü 35,00 € 

 
Sehr verehrte Gäste, unser Küchen- Team verbringt viel Zeit ein harmonisches Menü zu kreieren, daher können 
wir auf Umbestellungen im Abendmenü nicht eingehen. Bei Unverträglichkeiten fragen Sie unsere Mitarbeiter. 

Vielen Dank. 


